Jenny Nystroms

JULBOR

Vara menyer
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Jenny Nystroms lilla julbord - dagtid

(med reservation for andringar)

Sallader & gronsaker

« Appelsallad med ekologiska &pplen fran
Olandsfrukt med rédkal, d&delost och
citrondressing med honung fran Blanke-
kullens bigard

« Gronkalssallad med ekologiska applen
fran Olandsfrukt, lingon och apelsin

« Rodkalssallad med apelsin

« Var egen mimosasallad

« Var egen rodbetssallad

Sill

« Husets inlagda sillar (I6ksill, citronsill,
senapssill)
« Varinlagda strémming

Kallt

« Agghalvor med rakor/tdngrom och dill

+ Julskinka av rapsgris fran Russelbacka
gard

« Bakad narproducerad leverpastej med
inlagda gurkor

Saser

« Var egen hovmastarsas

« Tva sorters senap: koksmastarens och
grovkornig senap.

« Var egen oOrtsas

+ Tillbehor

Tillbehor

+ Delikatessknacke fran Solmarka bageri

« Vortbrod

« Edamer julost

« Farskost med orter

« Potkas (historisk ostspecialitet med anor
fran 1600-talet)

Q5O

Smavarmt

« Prinskorv fran Vasterslat/Vaggeryd

+ Handrullade koéttbullar av fars fran
Mysinge och Vasterslat

» Revbensspjall med apelsin, ingefara
och honungsglace

« Omelett med svampstuvning

« Stuvad groénkal

« Gronkalspaj

« Rodkal

« Var egen inkokta lax

« Kokt kulpotatis

« Janssons frestelse tillagad i koket

Dessert

« Knack

« Harbakad mjuk pepparkaka med
frosting

« Ris ala Malta med apelsinsas

« Tomteskum

+ Ischoklad

« Pepparkakor

« Ekologiska juldpplen fran
Olandsfrukt

« Clementin och apelsin

+ Julkola och polkagrisspan fran
Granna

Allt tillagas
pa plats

For att bevara
den genuina
smaken av jul.
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Jenny Nystroms stora julbord - kvallstid

(med reservation for andringar)

Sallader & grénsaker

« Appelsallad med ekologiska &pplen fran
Olandsfrukt med rédkal, ddelost och ci-
trondressing med honung fran
Blankekullens bigard

« Gronkalssallad med ekologiska applen fran
Olandsfrukt, lingon och apelsin

« Rodkalssallad med apelsin

« Var egen mimosasallad

« Var egen rodbetssallad

Sill

« Husets inlagda sillar (I6ksill, citronsill,
senapssill)
« Varinlagda strémming

Kallt

« Agghalvor med rakor/tdngrom och dill

« Julkorv och hjortkorv

+ Gloggrokt narproducerad flaskkarré

« Tva svenskproducerade salami (Vasterslat
och Lonneberga)

+ Julskinka av rapsgris fran Russelbacka gard

« Rokt narproducerad vildsvinsklubba och
rokt hjortstek

« Bakad leverpastej fran Vasterslat med
inlagda gurkor

« Varegen lingongravade lax med apelsin
och svartpeppar

Saser & roror

« Varegen gubbroéra

« Cumberlandsas

« Var egen tangromsas

« Varegen oOrtsas

« Var egen hovmastarsas

« Tre sorters senap, koksmastaren, skansk
grovkornig och senap med @ppelmust och
pepparrot

iy,

Tillbehor

+ Delikatessknacke fran Solmarka bageri

« Vortbrod och halknacke

+ Potkas (historisk ostspecialitet med
anor fran 1600-talet)

Smavarmt

« Prinskorv fran Vasterslat/Vaggeryd

« Gronkalspaj

« Stuvad gronkal

« Vara egna kroppkakor med nar-
producerat flask

+ Rodkal

« Revbensspjall med apelsin, ingeféra
och honungsglace

« Handrullade koéttbullar av fars fran
Mysinge och Vasterslat

« Var egen citronmarinerade grillade lax

« Var egen inkokta lax

« Husets Janssons frestelse

« Kokt kulpotatis

« Omelett med svampstuvning

+ Isterband fran Smalandska
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Jenny Nystroms stora julbord - kvallstid

(med reservation for andringar)

Koksmastaren
Dessert

 Ekologiska julapplen fran Olandsfrukt

« Smalandsk ostkaka fran Vrigstad med
gradde och hallonsylt

« Ris a la Malta med apelsinsas

+ Ostbricka bland annat cheddar
seriously strong, julost, Kvibille ddelost,
brie, Allerum Ara

« Var egen plommonmarmelad med
kanel och stjarnanis samt kex

» Harlagad saffranspannacotta med
granatapple

« Knack

+ Harbakad mjuk pepparkaka med frosting

+ Harbakad saffranskarleksmums

« Tomteskum, ischoklad och pepparkakor

+ Glogg med mandel och russin

« Fruktbricka, bland annat vindruvor,
paron, sharon, granatapple, clementin
och apelsin

 Julkola och polkagrisspan fran Granna

« mintkyssar

Vegetariskt julbord

(med reservation for andringar)

Vart julbord ar fyllt med vegetariska alternativ, tydligt utmarkta for att gora det enkelt att
valja. Dessutom serverar vi en kall och en varm tallrik med utvalda vegetariska delikatesser:

Kall

+ Rodbetshummus

« Svamppastej pa Solmarka
delikatessknacke

« Agghalvor med tdngromsréra

+ Gravade moroétter med hovmastarsas

« Picklade betor med kanel och nejlika

Varm

« Jansson med ost

« Kalpuddingruta av sojafars serveras med
rarérda lingon

« Stekta kroppkakor med svamp, lingon

+ Bakade betor med getost, Blankekullens
honung och valnétter

« Gronkalspaj

Pa stora julbordet tillkommer blomkal med saffran och fylld

portobellosvamp pa den varma tallriken.

Bokning

E-post: reception@kalmarlansmuseum.se

A

Telefon: 0480-45 13 00

Vegetarisk
jultalirik

Allt ar tillagat
i vart kok av vara
kockar.




